
Ouvert
à tous ceux 
qui portent 
un intérêt 
à la filière
châtaigne

Table-ronde et
échanges avec
des experts

Gestion du sol,
protection des vergers,
stratégies de récolte

6 JUILLET - 9h-17h

JOURNÉE 
DE LA 

CHÂTAIGNE
2024

PRATS-DU-PÉRIGORD

PARLONS
CHÂTAIGNES !

Parking du centre bourg (D 66)
entrée libre

Repas sur place 
> réservation auprès
de Aude par SMS
au 06 79 94 80 09

Exposition
de matériel



9h - Accueil café (stand de la buvette, Syndicat des Producteurs de Marrons
Châtaigne du Périgord)

9 h 30 / 12 h - Ateliers techniques

9 h 30 : Gestion du sol : quel levier pour améliorer la fertilité ? Angèle Casanova,
Conseillère en arboriculture et agronomie, Chambre d'Agriculture   de Dordogne,
Antenne Périgord Noir
10 h - Optimiser la protection du verger : choix des interventions et optimisation
de l’application. Nathalie Lebarbier, Invenio / Jérôme ALLEGRE, Conseiller
machinisme, Fédération des Cuma de Dordogne / Aurélien Carrer, Drone Intec.
11 h 15 - Ma stratégie de récolte et de conservation. Témoignage de producteurs
de châtaignes / Angèle Casanova, Conseillère en arboriculture et agronomie,
Chambre d'Agriculture de Dordogne, Antenne Périgord Noir

12 h / 12 h 30 - Tournée des stands  

MATIN

APRÈS-MIDI
15 h / 16 h - Conférence/table ronde :
Soutenir et dynamiser la production de
châtaignes de notre territoire, quels leviers ?
 
Avec 

Le Syndicat National et départemental des
producteurs de châtaignes, 
L’Union Interprofessionnelle Chataigne du Sud-
ouest, L’entreprise de transformation Verfeuille
en Cévennes, 
La Communauté de Communes de Domme
Villefranche du Périgord, 
L’Entreprise Décorin.

16 h- Pot de clôture (stand de la buvette, Syndicat des
Producteurs de Marrons Châtaigne du Périgord)

12 h 30 / 12 h 45 -
Apéritif et prises de
parole

12 h 45 / 14 h 30 -
Repas assis

La cabane à
Marou (entrées) 
Jean-Paul
Dauriat (plat
chaud)
Domaine de
Rapatel
(desserts)
Vin de Domme


